Rooted in the philosophy of modern french cuisine,

Chef Ugo Rinaldo’s masterful and innovative culinary creations,
layered with the finest and freshest array of premium ingredients
and cooking techniques, presents the richness of
flavours reimagined with an elegant twist.

Only at Phénix.

Phénix presents a specially curated wine selection

for an immersive culinary experience.
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EXPERIENCE
mEER

LES BOUCHEES SURPRISES
BHINE

06‘@ LE CAVIAR
Perseus NoR2 osciétre supérieur, sériole du Japon, lait de tigre
I T, HAmEM, 2RIt
Duval-Leroy Fleur de Champagne, Premier Cru Brut,Champagne, France NV

@ LA SAINT-JACQUES DE LA BAIE D'HOKKAIDO
Mi-cuite au feu de bois, vanille, radis, tomate arbuste
JeHEE R U, FE, BN, RE
Francois Chidaine Montlouis Clos du Breuil, Sec, Loire, France 2019

<{) LE CONSOMME
De 1égumes de saison, raviolis de ricotta artisanale
BRI, B2 T

@< LE HOMARD BLEU BRETON
Cuit au sautoir, gnocchis, chataigne, jus de carapaces infusé & la verveine citronnée
My e ¥ wir, LSHT, T, riE DR iRt
Clos du Moulin aux Moines Saint-Romain Blanc, Burgundy, France 2018

0 LE BAEUF WAGYU M9
Maturé par nos soins, barbajuans, artichauds, asperges
T M9 A4, BB, PR, M
Chateau Cos d'Estournel 'Les Pagodes de Cos', Bordeaux, France 201 1

U() GOURMANDISES SUCREES
En trois actes
KR = E S
Weinlaubenhof Alois Kracher Cuvee Ausilese, Burgenland, Austria 2018
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Prices are in RMB and subject to 10% service charge and applicable prevailing Value Added Tax (VAT)
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GARDEN MENU
ERER

LES BOUCHEES SURPRISES
BHINE

@ O LE VEGETAL & LA TRUFFE NOIRE
Petits legumes en salade, jeunes pousses, truffe noire
(RS E VALY VN

O
@ (OL’BUF DE POULE CONFIT
Royale de jeunes poireaux, risotto de pomme de terre
MEER, EREY, BLET

0 (OLE CONSOMME
De 1égumes de saison, raviolis de ricotta artisanale
BRaifg, B2 LT

OLE GNOCCHI TRUFFE
Cuisiné a la truffe noire, potiron, sauge
FLEEHF, B, MK, RERE

U (\GOURMANDISES SUCREES
En trois actes
FEEE N =E R

O wHex Oorn D onx Oxa OExg O #Lila ©® TEH

Prices are in RMB and subject to 10% service charge and applicable prevailing Value Added Tax (VAT)
FREMEUARTIHA, ®HI0 10%KRESZ, SMBLERFEBFNEEEER



DECOUVERTE
FHER

@%Buffalo Milk Burrata
Pimentos del Piquillo, cherry tomatoes, soybeans, basil
KW RIIE 24, 200, ERkEA, BE, P
Or
@Vodka Cured Salmon
Avocado, salmon roe, butterhead lettuce
RGN =S f, = SCfkf, WhimiEse
Or
Perfect Organic Egg
Mushroom, sugar peas, black truffle
R, W, e, BRER

% 3k X

@“Ikejime” Sea Bream
Cuttlefish, light broth
“EaE” WRf, S, Mt
o Or
()@ Iberico Pork Pluma
“Charcutiére” sauce, creamy polenta, kailan
IR, AUIRE, Tk, Jr2
Or
Wagyu Beef Bavette M5
Pickle shallot, glazed carrots, beef jus
M5 FHA-2ERE I, /NGRS b, 4t

k %k %

() Mango and Passion Fruit Sorbet
Coconut parfait, nitro-freeze pomelo
TERAE RS, WrReE, M
Or
()Chocolate Treat
Namelaka, sabayon, ganache, salted caramel sauce
ZEIW ), B, P IHNE, AR
Or
O 'Raspberry Tart
Vanilla mousseline, fresh raspberries, peppermint
WaERE, FRIGEHT, WTEER AR, AT

“Flegant wine pairing in 5 acts with 60ml tasting portion
curated by our talented Sommelier”

O Hex Gor © m% Oz URrge (44 © ZER

Prices are in RMB and subject to 10% service charge and applicable prevailing Value Added Tax (VAT)
FREMEUARTIHA, ®HI0 10%KRESZ, SMBLERFEBFNEEEER



LES ENTREES FROIDES

T E# 3

06@ LE CAVIAR
Perseus NoR2 osciétre supérieur, sériole du Japon, lait de tigre
Bt T, HAmEM, ZRIT

@ LA SAINT-JACQUES DE LA BAIE DHOKKAIDO
Mi-cuite au feu de bois, vanille, radis, tomate arbuste
JeigiE s DL, FE, 2N, K&

(T LE FOIE GRAS
Confit a la flamme, figue, pistache Sicilienne au poivre de Sarawak
BRI, TEAER, PV R B TROR, Wik R RO

LES ENTREES CHAUDES

AN =EES

@CUISSES DE GRENOUILLES & MORILLES
Cuisinées au vinjaune, sauge
FRETAGEERR, VERENZR BT, RER

< U 1’(BUF DE POULE CONFIT
Langues d'oursins du Japon, royale de jeunes poireaux, risotto de pommme de terre
WEER, JuEEHE, EREY, RktET

(LA CREVETTE SAUVAGE CARABINERO
Grillée au feu de bois et confite, condiment cru, main de Buddha
NG W AR FEPE YL AR LLUF, BT

LES SOUPES
]

<>QO LE CONSOMME
De légumes de saison, raviolis de ricotta artisanale
BE, BflEEZ LT

O BEex G O onx Oz URrge (44 @ TE#

Prices are in RMB and subject to 10% service charge and applicable prevailing Value Added Tax (VAT)
FREMEUARTIHA, ®HI0 10%KRESZ, SMBLERFEBFNEEEER
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AUTOUR DE LA MER
it

<@ LE HOMARD BLEU BRETON
Cuit au sautoir, gnocchis, chataigne, jus de carapaces infusé & la verveine citronnée
HNEE e AR, LS RT, BT, FE SR AR

(@®LA LEGINE DE PATAGONIE
En vapeur de cosses de petits pois, babeurre, jus de cuisson
FARRE t, B, F5

LES PIECES DU BOUCHER

AES

OLE BEUF WAGYU M9
Maturé par nos soins, barbajuans, artichauds, asperges
T MO FI4-, BB, PEH], P

O@L'AGNEAU EN TROIS FACONS
Le carré, la selle, le filet, petits-farcis cornme & Nice

FENR, T FERE, UG

OLE PIGEON
De la region du Guangdong, désossé, puis farci au foie gras, cuisses confites,
jus & la pulpe de pruneaux
WMERST, TSN, ASNE, T

LES PIECES ENTIERES SUR L’0S

S (2-4 ANf)

()@ LA COTE DE B(EUF WAGYU M9 (1.2kg)
Grillée au feu de bois, pomme purée § la truffe noire, jus de boeuf
MO M B IR, ARKRKE, g tER, FRTT

O BEex G O onx Oz URrge (44 @ TE#

Prices are in RMB and subject to 10% service charge and applicable prevailing Value Added Tax (VAT)
FREMEUARTIHA, ®HI0 10%KRESZ, SMBLERFEBFNEEEER
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LES FROMAGES DE NOTRE CELLIER
Mzt

6@0 LES FROMAGES SERVIS AU PLATEAU
Affinés par nos soins, condiments
KR 2 HEZE /R

LES DESSERTS
mHf i

U0LE CHOCOLAT
En textures, praliné de sesame grillé, feuilles de caramel chocolatées
ZEIW ], ZRRRATHE, B vk, RN

(O LES FRUITS ROUGES
En tarte fine, créme de vanille, huile d’olive vierge, sorbet cassis
CLEAE, FRLUKUK, RRRIPVERONI, BRI e SAE

TUUPARIS-BREST ET RETOUR
Tradition, créme de praliné aux noisettes du Piedmont
A T RS, BT, RIRFRHE T

O BEex G O onx Oz URrge (44

@ TE#

For 3 choices
288
For B choices
388

188

128

128

Prices are in RMB and subject to 10% service charge and applicable prevailing Value Added Tax (VAT)
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