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EXPÉ RIENCE 

品鉴套餐 
 

 

LES BOUCHÉ ES SURPRISES 

餐前小食 

 

 

LE CAVIAR 

Kaluga Queen 10 ans d'âge, sériole du Japon, asperges  

卡露伽 10 年鱼子酱，黄尾鱼，芦笋 

Clos des Orfeuilles, Muscadet Sevre et Maine, France 2019 

 

 

L’ŒUF DE POULE CONFIT 

Langues d'oursins du Japon, royale de jeunes poireaux, risotto de pomme de terre                                                                               

油封蛋黄，日本海胆，韭葱蛋奶，烩土豆丁 

Bodegas Muga, Bianco, Rioja, Spain 2020 

 

 

LE CONSOMMÉ                                                                                                                                                            

De légumes de saison, raviolis de ricotta artisanale, Guanciale de cochon noir                                                                                                                          

蔬菜清汤，自制乳清芝士饺子，风干猪脸肉 

 

 

LE HOMARD BLEU BRETON 

Cuit au sautoir, gnocchis, jus de carapaces                                                                                                                                                       

布列塔尼蓝龙虾，土豆团子，龙虾汁 

Domaine Georges Glantenay, Vieille Vigne, Bourgogne Aligoté, France 2018 

 

 

LE BŒUF WAGYU M9 

Maturé par nos soins, barbajuans d'été, artichauds, asperges violettes                                                                                                                

干式熟成 M9 和牛，春季巴巴琼，洋蓟，紫芦笋 

Chateau Saintayme Saint-Emilion Grand Cru 2018 

 

 

GOURMANDISES SUCRÉ ES 

En trois actes                                                                                                                                                                                                         

精美甜品三重奏 

Niepoort Late Bottle Vintage 2014 

 

 

人民币 1888 每位 

 

人民币 2488 每位并包含配酒 

 

全桌仅适用一套菜单 
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GARDEN MENU 

素食套餐 
 

 

 

 

LES BOUCHÉ ES SURPRISES 

餐前小食 

 

 

 

 

L’ŒUF DE POULE CONFIT 

Royale de jeunes poireaux, risotto de pomme de terre                                                                                                                                                                     

油封蛋黄，韭葱蛋奶，烩土豆丁 

Bodegas Muga, Bianco, Rioja, Spain 2020 

 

 

 

 

LE CONSOMMÉ  

De légumes de saison, raviolis de ricotta artisanale                                                                                                                   

蔬菜清汤，自制乳清芝士饺子 

Domaine Georges Glantenay, Vieilles Vignes, Bourgogne Aligoté, France 2018 

 

 

 

 

LE GNOCCHI TRUFFE 

Cusiné à la truffe noire, asperges                                                                                                                                                                

手工土豆团子，黑松露，芦笋 

Chateau Grave de Pez, Saint-Estèphe, Bordeaux, France 2014 

 

 

 

 

GOURMANDISES SUCRÉ ES 

En trois actes                                                                                                                                                                                                         

精美甜品三重奏 

Kracher, Auselese Cuveé , Burgenland, Austria 2017 

 

 

 

 

 

人民币 688 每位 

 

人民币 1188 每位并包含配酒 
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LES ENTRÉ ES FROIDES 

开胃冷菜 

 

 
LE CAVIAR                                                                                                                                                                     888 

Kaluga Queen 10 ans d'âge, sériole du Japon, asperges                                                                                               

卡露伽 10 年鱼子酱，黄尾鱼，芦笋 

 

 

LA SAINT-JACQUES DE LA BAIE D'HOKKAIDO                                                                                                  308                                                                           

Mi-cuite au feu de bois, vanille, radis, tomate arbuste                                                                                             

北海道扇贝，香草，萝卜，树番茄 

 

 

 

LES ENTRÈ ES CHAUDES 

开胃热菜 

 
LES ORMEAUX                                                                                                                                                             588 

Cuits fondants, jus de truffe noire, pois & jeunes pousses d'été                                                             

鲍鱼，黑松露汁，夏季蔬菜 

 

 

L’ŒUF DE POULE CONFIT                                                                                                                                        368 

Langues d'oursins du Japon, royale de jeunes poireaux, risotto de pomme de terre                                                                                                                            

油封蛋黄，日本海胆，韭葱蛋奶，烩土豆丁 

 

 

 

LES SOUPES 

汤 

 
LE CONSOMMÉ                                                                                                                                                               188                                                                                               

De légumes de saison, raviolis de ricotta artisanale, Guanciale de cochon noir                                                                                                                          

蔬菜清汤，自制乳清芝士饺子，风干猪脸肉 
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AUTOUR DE LA MER 

海鲜 

 
LE HOMARD BLEU BRETON                                                                                                                                      888                                                                             

Cuit au sautoir, gnocchis, jus de carapaces                                                                                                      

布列塔尼蓝龙虾，手工土豆团子，柠檬马鞭草 

 

 

LA LÉ GINE DE PATAGONIE                                                                                                                                      588 

En vapeur de cosses de petits pois, babeurre, jus de cuisson                 

南极犬牙鱼，酪乳，青豆 

 

 

 

LES PIÈ CES DU BOUCHER 

肉类 

 
LE BŒUF WAGYU M9                                                                                                                                                 988 

Maturé par nos soins, barbajuans d'été, artichauds, asperges violettes                                     

干式熟成 M9 和牛，夏季巴巴琼，洋蓟，紫芦笋 

 

 

L'AGNEAU EN TROIS FAÇ ONS                                                                                                                                  498 

Le carré, la selle, le filet, petits-farcis comme à Nice                                                                                   

羊脊肉，羊排，羊里脊，法式填馅蔬菜 

 

 

 

LES FROMAGES DE NOTRE CELLIER  

精选芝士  

 
LES FROMAGES                                                                                                                                                           228 

Affinés par nos soins, condiments                                                                                                                       

芝士拼盘，蜂巢蜂蜜 
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LES DESSERTS 

甜品 

 
Le Gâteau au Chocolat              128 

D’origine singulière, en crèmeux, en ganache, praliné de noisettes du Piedmont 

单一园巧克力，巧克力蛋糕，皮埃蒙特榛子酥，巧克力甘纳许 

 

 

Le Mont-Blanc                     128 

Meuringue craquante, cassis, crème de marrons glacés 

蒙布朗，栗子奶油，黑加仑慕斯，蛋白酥 

 

 

Paris-Brest et Retour                                                                                                                                          128 

Paris - Brest 

巴黎布雷斯特泡芙，榛子奶油，皮埃蒙特榛子 
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如您有食物过敏信息或任何特殊饮食要求，请告诉您的服务员。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


