EXPERIENCE
mEEE

LES BOUCHEES SURPRISES
BTN

@LE CAVIAR
Kaluga Queen 10 ans d'age, sériole du Japon, asperges
REEMN 10 T, BEM, fE
Clos des Orfeuilles, Muscadet Sevre et Maine, France 2019

L’GBUF DE POULE CONFIT
Langues d'oursins du Japon, royale de jeunes poireaux, risotto de pomme de terre
WEER, OAREHE, EAEY, KtET
Bodegas Muga, Bianco, Rigja, Spain 2020

LE CONSOMME
De légumes de saison, raviolis de ricotta artisanale, Guanciale de cochon noir
BE7, BElAEZ LR, RTERN

LE HOMARD BLEU BRETON
Cuit au sautoir, gnocchis, jus de carapaces
MBS RER, TR, Rl
Domaine Georges Glantenay, Vieille Vigne, Bourgogne Aligoté, France 2018

LE BEUF WAGYU M9
Maturé par nos soins, barbajuans d'été, artichauds, asperges violettes
TR MO A, HEMEE, FRE), KHE
Chateau Saintgyme Saint-Emilion Grand Cru 2018

GOURMANDISES SUCREES
En trois actes
EMN=E%
Niepoort Late Bottle Vintage 2014
AT 1888 HRfr

AR M 2488 AL A S HLE

EROCE M B R
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GARDEN MENU
ARER

LES BOUCHEES SURPRISES
BHINE

L’CGEUF DE POULE CONFIT
Royale de jeunes poireaux, risotto de pormme de terre
mEER, EREY, kibOT
Bodegas Muga, Bianco, Rigja, Spain 2020

LE CONSOMME
De 1égumes de saison, rayviolis de ricotta artisanale
BEE Y, BRAIEZ BT
Domaine Georges Glantenay, Vieilles Vignes, Bourgogne Aligoté, France 2018

LE GNOCCHI TRUFFE
Cusiné a la truffe noire, asperges
FLEEHF, B, 5
Chateau Grave de Pez, Saint-Estéphe, Bordeaux, France 2014

GOURMANDISES SUCREES
En trois actes
KR = E 2
Kracher, Auselese Cuveé, Burgenland, Austria 8017

ANEM 688 £:4ir

NIRRT 1188 A4 & HCil

@ Gluten Free @ Vegetarian N Vegan



LES ENTREES FROIDES

AR

LE CAVIAR
Kaluga Queen 10 ans d'age, sériole du Japon, asperges
REsfin 10 a1, WREM, FHFE

@LA SAINT-JACQUES DE LA BAIE D'HOKKAIDO
Mi-cuite au feu de bois, vanille, radis, tomate arbuste
JeHEE R U, FE, BN, WE

LES ENTREES CHAUDES
I B

LES ORMEAUX
@Cuits fondants, jus de truffe noire, pois & jeunes pousses d'été
fififn, BAAERTE, EFHFE

L’GEUF DE POULE CONFIT

Langues d'oursins du Japon, royale de jeunes poireaux, risotto de pomme de terre

BN, HAMME, EREY, ktET

LES SOUPES
]

LE CONSOMME

De 1égumes de saison, raviolis de ricotta artisanale, Guanciale de cochon noir

B, ARFEZ T, ATRERA

@ Gluten Free @ Vegetarian
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AUTOUR DE LA MER
Tt

LE HOMARD BLEU BRETON
Cuit au sautoir, gnocchis, jus de carapaces
TGS B W AF, FTHTHT, o

@LA LEGINE DE PATAGONIE

En vapeur de cosses de petits pois, babeurre, jus de cuisson
FRR T, B, B

LES PIECES DU BOUCHER

BES

LE BBEUF WAGYU M9
Maturé par nos soins, barbajuans d'été, artichauds, asperges violettes
TR MO M, HECEE, PR, BH

@L'AGNEAU EN TROIS FACONS
Le carré, la selle, le filet, petits-farcis comme a Nice
FHEW, £, FHEF, FHERR

LES FROMAGES DE NOTRE CELLIER
FikZ+

LES FROMAGES
Affinés par nos soins, condiments

ZAEPHE, iR

@ Gluten Free @ Vegetarian N
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LES DESSERTS
mHf i

Le Gateau au Chocolat 128
D’origine singuliére, en crémeux, en ganache, praliné de noisettes du Piedmont

RISy, T ERE, RIRER TR, T I H AN

Le Mont-Blanc 128
Meuringue craquante, cassis, créme de marrons glacés
S, T, BINCHES, AN

Paris-Brest et Retour 128
Paris - Brest
ERAG H R s, BT, IRFRE T

@ Gluten Free @ Vegetarian N Vegan



WA B YL BUE B EUEMRR R EOR, 1 S YRR RS .



